
Pave Pate Campagne 

パヴェ オ パテ ド カンパーニュ 

 
  

 
 じゃがいもと 
キャロットのサラダ 

 

材料  
  

パヴェ生地 
  フランスパン生地 ＋ 

90ｇ 

  ペーストロッソ ６% 

  セミドライトマトダイスカット 10％ 

  ミキシング L２～３分  

タプナードノアール 4ｇ 

レタス 10ｇ 

じゃがいもとキャロットのサラダ 40ｇ 

ポテトサラダ  415g 

キャロットラペ酢漬け 
（水気を切りざっくりカット） 

220ｇ 

にんにくペースト 15ｇ 

パテ ド カンパーニュ プロヴァンス 40ｇ 
１枚（４×８cm 厚さ８mm）＜トレトゥールＫ＞ 

コルニッション １／２カット２枚 6ｇ 

（株）オリーヴ ドゥ リュック 
Luc DOUMENGE 



 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 パンドミプロヴァンス  ベーグルトマト 
 
 
 
 

 
 

バゲット 

パテ ド カンパーニュ 

トレトゥールＫ 

03-6421-5177 

https://le-traiteur-k.com/ 

パンドミプロヴァンス 

ベーグルトマト 

※レシピのページに詳細が載っています 

(有)ホシノ天然酵母パン種 

042-734-1399 

http://www.hoshino-koubo.co.jp/ 

パンはお好みで.. 

https://le-traiteur-k.com/

